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1. OBJETO DEL CONTRATO.

El contrato tiene por objeto la contratacion del servicio de comedor escolar, que comprende la
preparacion y distribucion de comidas, mediante una dieta equilibrada en sus caracteristicas
nutricionales, y la atencion al alumnado usuario del servicio, en los siguientes colegios de Educacion
Infantil y Primaria de titularidad publica de nuestro municipio:

- CEIP El Vallin
- CEIP Manuel Alvarez Iglesias
- EEl Infanta Leonor

La calificacion del presente contrato sera la de contrato de servicios, resultando de aplicacion la
prevision del articulo 10 del Real Decreto Legislativo 3/2011, de 26 de noviembre, por el que se
aprueba el Texto Refundido de la Ley de Contratos del Sector Publico, segun el cual son contratos de
servicios aquellos cuyo objeto son prestaciones de hacer consistentes en el desarrollo de una actividad
o dirigidas a la obtencién de un resultado distinto de una obra o suministro. Asimismo dispone que los
contratos de servicios se dividen en las categorias enumeradas en su anexo ll, identificandose éste en
la nimero 17, relativa a “Servicios de hosteleria y restaurante”.

2. NECESIDAD DEL CONTRATO

Con el presente contrato se pretende asegurar la alimentacion de los escolares de los centros antes
mencionados con arreglo a los criterios de calidad, necesidades dietéticas y seguridad nutricional e
higiénica establecidos por la normativa vigente, asegurando, al mismo tiempo, la prestacion de un
servicio a la ciudadania y en particular a las familias con menores a cargo, que favorezca la conciliacion
de la vida laboral, familiar y personal, la adquisicion de valores y habitos saludables desde la infancia,
asi como la satisfaccion de exigencias sociales por las que deben velar los poderes publicos. Es
preciso acudir a medios externos por carecer el Ayuntamiento de medios propios, tanto materiales
como personales, para desarrollar adecuadamente el servicio que es objeto del contrato, asi como de
recursos y/o facultades para ampliarlos en orden a su atencion directa.

3. CONTENIDO DE LA PRESTACION.

Este servicio incluye las siguientes prestaciones:

- elaboracién de comidas mediante una dieta nutricionalmente equilibrada y su distribucion al alumnado
usuario del servicio de comedores.

- el cuidado, atencion y educacion en valores a los alumnos y alumnas usuarias del servicio, durante el
horario establecido para la prestacion del servicio.

- la limpieza del menaje y utillaje necesario para la preparacion, almacenamiento y distribucion de las

comidas, asi como de los locales donde se preste el servicio, todo ello de conformidad con la normativa
vigente, realizandose estas tareas de limpieza fuera del horario de comida.
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El servicio se prestara los dias lectivos del curso escolar, de acuerdo con el calendario escolar vigente
en el momento. El horario del comedor, tras la finalizacion de la jornada escolar matinal, queda
establecido en funcion de la organizacion de cada centro de la siguiente forma:

e CEIP El Vallin y CEIP Manuel Alvarez Iglesias: de 14:15 a 16:00 horas en los meses de
octubre a mayo y de 13:15 a 15:00 horas en los meses de septiembre y junio.

e EEI Infanta Leonor: de 14:30 a 16:00 horas en los meses de octubre a mayo y de 13:30 a
15:00 horas en los meses de septiembre y junio.

Seran a cargo de la empresa adjudicataria los medios precisos para el cumplimiento de la prestacion,
tales como personal, transporte de las comidas y otros enseres y materiales, salvo las vajillas y
cubiertos para la puesta en funcionamiento del servicio, que los proporcionara el Ayuntamiento de
Castrillon. La empresa respondera de los deterioros o extravios que se puedan producir en el
mobiliario, enseres y material utilizado, incluido el menaje, reparandolo o reponiéndolo a su costa.

Seran asimismo a cargo de la empresa los materiales y utensilios de limpieza, asi como los manteles y
servilletas de papel que fueran necesarios para la prestacion del servicio, debiendo quedar las
instalaciones a la finalizacion del servicio en condiciones adecuadas para poder ser utilizadas para
otras actividades.

La Empresa adjudicataria, una vez finalizado el servicio de comedor escolar, debera proceder a la
evacuacion de los residuos que se generen hasta el punto que se determine para su recogida dentro de
un plan para la gestion de los residuos generados en la actividad, de acuerdo con la legislacion vigente
y, orientado a su reciclado.

En cada centro el numero minimo de usuarios/as demandantes para el mantenimiento del servicio
debera ser de ocho Dicha cifra podra ser inferior siempre y cuando por la empresa adjudicataria se
oferte un nimero minimo menor de comensales para la instalacion del servicio, siendo éste un
elemento a valorar como mejora del servicio, tal y como se indica en los criterios de valoracion de las
propuestas. Se aclara en este punto que la prestacion del servicio en la Escuela de Educacion Infantil
Infanta Leonor durante el mes de septiembre quedara supeditada a la existencia de la demanda del
mismo y en funcién del minimo ofertado por la oferta ganadora en su caso, ya que el centro no venia
ofertando comedor en septiembre debido especialmente a que parte de su alumnado esta en periodo
de adaptacion y no hay aln actividades extraescolares.

La empresa estara obligada a cumplir las consideraciones establecidas en estos pliegos en materia de
elaboracion y distribucion de las comidas, contratacion de personal, organizacion y funcionamiento del
servicio, asi como aquellas otras que se deriven de la normativa vigente aplicable a la presente
contratacion.

4. ELABORACION Y DISTRIBUCION DE LAS COMIDAS DEL COMEDOR ESCOLAR.

El menu sera el mismo para todos los/as comensales, de acuerdo con los criterios de alimentacion

sana y equilibrada establecidos por la Estrategia NAOS del Ministerio de Sanidad. No obstante, la

empresa contratada servira menus alternativos, al mismo precio que el menu normal, para atender a

aquel alumnado que por problemas de salud, intolerancia a algunos alimentos, creencias religiosas

(exclusion carne de cerdo) u otras circunstancias, debidamente justificadas, requieran un menu

especial. Dichos menus deberan ser lo mas aproximado posible a los del resto de comensales, tanto en
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tipo de alimento como en cantidad, con la obvia excepcion de los ingredientes 0 componentes a excluir.
Estos menls han de ser igualmente variados, estar claramente identificados y etiquetados, evitando
aquellos alimentos de los que no se tenga certeza que no contienen los componentes prohibidos,
limitando al maximo los productos industriales.

Atendiendo al Pliego comun para el servicio de Catering de los Comedores Escolares en Asturias, la
empresa ha de tener en cuenta las siguientes consideraciones:

\ 4.1 Caracteristicas alimentarias y nutricionales.

Condiciones generales:

|. La cantidad de las raciones ofertadas se ajustara a la edad de los escolares, evitando poner
cantidades insuficientes o excesivas, proporcionando una comida agradable y completa segun la tabla
de gramajes del anexo I.

ll. A la hora de planificar los menus la empresa adjudicataria debera tener en cuenta las
recomendaciones elaboradas a partir de la Estrategia NAOS, con el fin de fomentar una alimentacion
saludable y las caracteristicas gastronomicas y culinarias saludables de la zona.

lll. Cada menu constara de un primer y segundo plato, postre y pan. La combinacion entre ambos
platos debera ser equilibrada de manera que no resulte ni insuficiente ni excesiva energéticamente.

IV. En relacion a la calidad de los productos: La empresa adjudicataria acreditara documentalmente,
que todas las materias primas y productos alimenticios para la elaboracién de los menus proceden de
empresas autorizadas de acuerdo con la legislacion vigente.

V. La empresa adjudicataria debera ofrecer, al menos, tres menis mensuales diferentes durante el
curso escolar (uno de primer trimestre, otro de enero-marzo y otro de abril-junio) para mejorar la
variedad; remitira por escrito los menls con una antelacién de un mes. Cualquier variacion de los
menus sera comunicada con un minimo de 7 dias de antelacion al centro y/o al Ayuntamiento.

VI. La programacion del menu debe incluir la denominacion del plato (clara y comprensible), el tipo de
preparacion, la receta, la guarnicion y el tamafio estandar de las raciones de cada grupo de alimentos.
Se afadira ademas el tipo de grasa utilizada para la elaboracion de los menus y el tipo de sal. Se
tendra en cuenta la estacionalidad en la elaboracion de los menus, utilizando preferentemente
alimentos de temporada y teniendo en consideracion las formas de cocinado en relacion con la
estacion.

\ 4.2 Condiciones relativas al equilibrio, variedad y calidad nutricional de los menus:

. EIl menu debera incluir todos los grupos de alimentos con la siguiente composicion y periodicidad:

o Un primer plato que contenga los siguientes alimentos con periodicidad semanal:
- Verdura/hortaliza: 2-3 veces (alternando).
- Legumbres: 1-2 veces (alternando): La semana que tiene 3 veces verdura la legumbre se
pondra una vez, la semana que tiene 2 veces verdura la legumbre se pondra dos veces.
- Hidratos de carbono: Un dia, pasta, arroz o patata, alternativamente.
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Como criterio general, estos primeros platos, estaran exentos de proteina animal y cuando el primer
plato incorpore dicha proteina o equivalente se excluira del segundo.

¢ Unsegundo plato que contenga semanalmente:
- Carne: dos veces, alternando pollo, pavo, conejo, ternera, cerdo o cordero.
- Pescado: dos veces, procurando la mayor variedad posible, combinando blanco y azul y
limitando las conservas (maximo dos veces al mes).
- Huevo: un dia, alternando su forma de preparacion (cocido, frito, en revuelto o tortilla...).

e Las guarniciones del segundo combinaran el grupo de las verduras y hortalizas con el
grupo de hidratos de carbono, dependiendo de la composicion del primero.

1° legumbre | verdura legumbre verdura Pastalarroz
Guarnicién 2° | verdura Pasta/ verdura Pastalarroz Verdura
arroz/patata Ipatata
1° Verdura verdura legumbre | verdura Pastalarroz
Guarnicion 2° | Pasta/ Pasta/arroz/ | verdura Pasta/arroz/ | Verdura
arroz/patata | patata patata
e Unpostre:

- Fruta fresca de temporada, al menos cuatro dias a la semana.
- Yogur natural: un dia como maximo.

e Seincluira unaracion diaria de pan. La bebida seréa el agua.

Il. Se limitaran los alimentos cocinados mediante fritura por inmersion (maximo dos veces al mes). Se
ofrecera variacién en la forma de preparacion de los alimentos (asados, hervidos, a la plancha,
guisados...), estimulando el consumo de alimentos crudos: ensalada, gazpacho, sopas frias...

[Il. El aceite utilizado en todas las preparaciones sera aceite de olive virgen o virgen extra.

IV. No se incluiran en el menu escolar alimentos precocinados (pizza, lasafa, empanadillas, croquetas,
varitas de merluza, patatas fritas congeladas o embolsadas...) ni alimentos que contengan grasas
vegetales (palma y coco), grasas trans o parcialmente hidrogenadas, como la que se encuentra en las
margarinas y bollerias industriales.

V. Se excluiran los postres dulces y/o demasiado grasos asi como los alimentos ricos en grasas
saturadas.

VI. Moderar el uso de sal en las preparaciones, empleando siempre sal yodada. Se evitaran los
alimentos/condimentos con alto contenido en sal (verduras en vinagre, conservas, carnes elaboradas,
cubitos de caldo y sopas de sobre...).

VII. Las carnes y los huevos seran de primera calidad. La carne debe de ser fresca, magra, libre de
aditivos y sin grasa visible y variada (ternera, conejo, ave, cerdo...). Debe servirse sin huesos ni
tendones. Solo se utilizara la carne de segunda categoria en el caso de carnes picadas, en las que se
picaran conjuntamente carne de primera y segunda (el porcentaje en materia grasa sera inferior al
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20%). Los embutidos quedaran limitados a los platos cuya elaboracion los requieren (fabada, pote
asturiano y cocido de garbanzos) con un maximo total de dos veces al mes.

VIIl. Las verduras y hortalizas seran de primera calidad, preferentemente frescas y de temporada,
cocinadas o en ensaladas. Las ensaladas, compuestas basicamente por vegetales crudos, deben
elaborarse con vegetales de varios colores.

IX. La fruta sera fresca, de temporada y de primera calidad. Se excluira la fruta demasiado verde o
demasiado madura.

X. Los pescados seran de primera calidad y, preferentemente, frescos. Seserviran limpios, exentos de
espinas, piel, escamas y visceras. Se limitara el consumo de pescados de gran tamafo (pez espada,
atlin, tiburén y lucio) siguiendo las recomendaciones de la Consejeria de Sanidad, 2013" asi como el
pangay la perca (maximo dos veces/mes en total).

Xl. Las legumbres seran de primera calidad, y cocinadas preferentemente estofadas.

XII. Los cereales utilizados seran de calidad extra o primera. Diariamente se administrara una
racion de pan de unos 50g aproximadamente.

Anexo 1. Gramajes orientativos en funcion de la edad: pesos en crudo.
4.3 Distribucién de las comidas.

La elaboracion de las comidas se efectuara en ofro lugar distinto al centro. El adjudicataria sera
responsable de su reparto asegurando que las comidas lleguen en perfectas condiciones para cada
usuario del servicio, en lo referente a cantidades prescritas, calidades, higiene, seguridad alimentaria,
temperatura y puntualidad.

Los contenedores y/o vehiculos utilizados para el trasporte aseguraran el mantenimiento de las
temperaturas reglamentarias, que habran de ser controladas y registradas. Los contenedores,
recipientes y envases deberan estar perfectamente identificados y/o etiquetados de forma que que
permitan conocer en todo momento su contenido.

La empresa deberéa tener instaurado un sistema de autocontrol basado en los principios del APPCC.
Queda reservado el derecho a realizar un control aleatorio y sin previo aviso para comprobar el
cumplimiento de estas obligaciones. Se cumpliran en todo caso las normas de seguridad e higiene
alimentaria correspondientes a la modalidad de distribucion de la comida que realice la empresa.

La empresa adjudicataria remitira al Ayuntamiento, siempre que se le requiera, copia de los controles y
analiticas higiénico-sanitarias que se realicen tanto en sus instalaciones como en los locales destinados
a comedores escolares.

5. PERSONAL DEL SERVICIO DE COMEDORES.

La empresa contara con personal cualificado para la atencién y cuidado del alumnado usuario del
servicio. El ratio de alumnos/as por monitor/a sera de 1/13 para Educacion Infantil y 1/18 para

1 Consejeria de Sanidad: Recomendaciones sobre el consumo de pescado en embarazadas, mujeres que amamantan y nifios

de corta edad, en relacion con la presencia de mercurio. Asturias, 2013
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Educacion Primaria, aumentando el nimero de profesionales en 1 persona méas por cada fraccion de 5
usuarios/as 0 mas para educacion infantil y de 8 usuarios/as 0 mas para educacion primaria.

La contratacion de personal sera suficiente y con una formacion adecuada al trabajo a desarrollar, para
lo cual deberan acompanar curriculum vitae de todo el personal contratado para tal servicio si asi fuese
requerido por el Ayuntamiento.

La empresa adjudicataria se atendra a la legislacion vigente y a lo previsto en el correspondiente
convenio colectivo en materia de subrogacion en los contratos laborales del personal afectado por el
presente expediente de contratacion. El servicio de Contratacion del Ayuntamiento tendra a disposicion
de las empresas interesadas en la licitacion un listado del personal que presta el servicio de comedor
actualmente en los centros implicados, con la informacion precisa para valorar los costes del mismo
(tipo de contrato, jornada, antigiiedad, convenio, efc.).

En cada uno de los centros se nombrara una persona responsable que sera la encargada de la
recepcion, conservacion y manipulacion de los alimentos, de conformidad con las practicas correctas
de higiene y los procedimientos de control y seguridad alimentaria que se establezcan al efecto. Esta
persona recibira formacion especifica para el desarrollo de sus funciones, pudiendo el Ayuntamiento,
en cualquier momento solicitar copia de las actuaciones realizadas y de la formacion recibida.

Asimismo se nombrara un coordinador o coordinadora general que sera interlocutor valido entre la
empresa y el Ayuntamiento y los centros educativos, que debe estar en todo momento localizable para
cualquier incidencia.

Se establecera con la empresa y los centros escolares un protocolo de comunicacion de incidencias
para abordar aquéllas que pudieran surgir en el dia a dia del servicio y con especial atencion a las de
urgencia. Para estas y ofras cuestiones podran realizarse reuniones de seguimiento en las que la
empresa tendra la obligacion de participar.

La empresa garantizara que el personal destinado a cada centro tenga la mayor permanencia y
continuidad posible, para evitar continuas sustituciones que interfieran la buena atencion del servicio.
Dispondra de personal suficiente para sustituir de inmediato a cualquiera de los/as monitores/as que
por distintas causas tengan que faltar al un servicio, sin que en ningun caso pueda dar lugar a la
interrupcion del mismo.

El servicio de cuidado y siempre dentro del horario asignado incluira, si asi se le requiere, la obligacion
de la recogida a la salida de clase y traslado al comedor del alumnado de Educacion Infantil. Sera de
obligado cumplimiento en los casos en que el alumnado tenga que salir del recinto escolar para acudir
al comedor, como es el caso del colegio Manuel Alvarez Iglesias, de Salinas, siendo responsable de
este traslado la empresa adjudicataria.

El personal contratado por la empresa adjudicataria debera cumplir los siguientes cometidos durante la
prestacion del servicio:

e Permanecer con los nifios y nifias hasta su incorporacion a las actividades de la tarde o su

salida del centro, siguiendo en todo caso las instrucciones que facilite la direccion del mismo en
cuanto alas autorizaciones de recogida del alumnado.
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e Atender y ayudar al alumnado durante la comida manteniendo buen orden y las reglas
normales de urbanidad y salud, asi como mantener que se cumplan las normas establecidas
en los propios centros para un buen funcionamiento del Servicio.

e Fomentar entre los nifios y nifias valores individuales y colectivos a favor del respeto hacia los
demas, la igualdad entre nifios y nifias, la tolerancia, el dialogo y los buenos tratos. El personal
mostrara hacia el alumnado una comunicacion respetuosa, trato amable y educado.

e Realizacion de actividades ludico-educativas con los/as escolares hasta el inicio de las
actividades extraescolares.

e El personal que ejecute directamente el contrato, dispondra de la vestimenta adecuada
conforme sefala la ley, que correra a cargo de la empresa, se destinara para uso exclusivo del
trabajo y debera estar en perfectas condiciones de limpieza.

La empresa adjudicataria debera presentar al Ayuntamiento la relacién nominal del personal destinado
ala prestacion del servicio, detallando su DNI, categoria profesional y titulacion académica, en su caso,
al inicio de la prestacion del servicio. Certificara asi mismo que el personal que figura en dicha relacion
ha cumplido con los requisitos que establece la normativa vigente, en particular en lo relativo a haber
pasado satisfactoriamente los reconocimientos médicos pertinentes y la posesion del carnet de
manipulador de alimentos, asi como la formacion en primeros auxilios. La empresa adjudicataria estara
obligada al cumplimiento de la normativa en materia laboral, incluida la de prevencion de riesgos
laborales.

La empresa habra de presentar mensualmente la documentacion acreditativa del cumplimiento de sus
obligaciones con la Seguridad Social en relacion con el personal afecto al servicio. La direccion técnica
municipal responsable del contrato podra pedir a la empresa cualquier otra documentacion necesaria
para fiscalizar el cumplimiento de las obligaciones contractuales, que habra de presentar en el plazo
indicado al efecto. Debera aportar también documentacion acreditativa de la péliza de responsabilidad
civil suscrita conforme a la exigencia de los presentes pliegos.

6. ORGANIZACION Y FUNCIONAMIENTO DEL SERVICIO DE COMEDORES.

Seran a cargo de la empresa adjudicataria los medios precisos para el cumplimiento de la prestacion,
tales como personal, transporte de las comidas y otros enseres y materiales. Respondera de los
deterioros o extravios que se puedan producir en el mobiliario y material en los colegios, incluido el
menaje, reparandolo o reponiéndolo a su costa, siempre que sea por causas imputables a la empresa o
al personal que de ella dependa.

El Ayuntamiento pondra a disposicion de la empresa adjudicataria las instalaciones de comedor, asi
como la maquinaria y utensilios que en ellas se encuentren. Previamente, al inicio del contrato se
efectuara un inventario de los mismos, siendo la empresa, a partir de ese momento, la encargada de su
conservaciéon y mantenimiento. Cuando se extinga el contrato se hara de nuevo un inventario,
adquiriendo la empresa el compromiso de reponer lo que falte.

Se facilitara a la empresa agua, energia eléctrica y/o gas natural en las citadas instalaciones, debiendo
cuidar el adecuado uso de estos elementos.

Le corresponde a la empresa adjudicataria la reposicion del menaje que se deteriore o pierda, asi como

la aportacion de bienes, maquinaria, utillaje, servicios, productos e instalaciones necesarias para la

prestacion del servicio. Si del sistema de distribucion de las comidas elegido por la empresa se derivara

alguna necesidad de maquinaria especifica, con la que no se cuente inicialmente en los centros, sera
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por cuenta de la empresa la provision y mantenimiento de la misma.

El Ayuntamiento asi como la direccion de los centros educativos incluidos en este servicio podran
comprobar la materializacion y calidad de los servicios prestados realizando las inspecciones que
consideren oportunas.

Para el correcto funcionamiento y control del servicio de comedores, el Ayuntamiento facilitara a la
empresa un listado del alumnado inscrito que actualizara periodicamente, para que la empresa lleve, a
través que el personal adscrito a cada colegio, su propio control de los alumnos y alumnas que utilicen
el servicio. Este listado o documento de control, que la empresa utilizara para calcular luego su
facturacién mensual, sera cotejado por la direccion técnica municipal responsable del contrato con los
datos recogidos por los centros educativos, para establecer las cantidades mensuales a satisfacer por
las familias usuarias del comedor. Esta gestion sera exclusiva del Ayuntamiento, no pudiendo la
empresa cobrar cantidad alguna a las familias.

La empresa contactara diariamente con cada centro educativo para confirmar el numero de menus de
cada dia, conformado por el alumnado inscrito como fijo mas los menus esporadicos, informacion que
facilitara en cada centro la persona que la direccion del mismo haya designado para ello, y con el limite
horario que se establezca en funcion de la hora de inicio de las clases (inicio a las 09:15 horas en el CP
El Vallin y CP Manuel Alvarez Iglesias; inicio a las 09:30 horas en la EEI Infanta Leonor).

La empresa adjudicataria facilitara al final del curso escolar informacion sobre la ejecucion del contrato,
que consistira en una Memoria con el numero de servicios realizados en cada modalidad agrupados por
centros, detalle de la facturacion realizada, actividades ludico-educativas realizadas, incidencias en el
servicio, efc.

7. PLAZO DE EJECUCION.

El plazo de ejecucion del contrato se correspondera con un curso escolar (2016-2017). El
servicio se prestara todos los dias lectivos de cada curso escolar, conforme al calendario escolar para
Educacion Infantil y Primaria que periodicamente se aprueba por Resolucién de la Consejeria de
Educacion del Principado de Asturias, y que se publica en el Boletin Oficial del Principado de Asturias.
Por tanto, sera en los meses de septiembre, octubre, noviembre y diciembre de 2016 y enero, febrero,
marzo, abril, mayo y junio de 2017.

Tal y como se aclara en estos pliegos el apartado 3 Confenido de /a prestacion, respecto al
servicio de comedor en el mes de septiembre en la Escuela Infanta Leonor se atendera a lo indicado
por el centro en funcion de las solicitudes de las familias y el minimo establecido para la prestacion del
servicio, dada la peculiaridad de que sélo imparte el segundo ciclo de Educacion Infantil, lo que supone
que en septiembre el alumnado de nuevo ingreso esta con periodo de adaptacion, y no hay actividades
extraescolares hasta octubre.

El contrato podra ser objeto de prorroga por un curso escolar adicional (curso 2017-2018),
previo informe favorable del responsable del contrato y conformidad de la empresa adjudicataria.

8. PRECIO MAXIMO DE LICITACION Y PRESUPUESTO.

Se establecen los siguientes maximos para los precios de los mends fijos y esporadicos, para el calculo

del importe total de la licitacion:
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4 31 euros/menu I\VA excluido.
4 55 euros/menu VA excluido.

e uso fijo:
e uso esporadico:

De conformidad con los datos derivados de la ejecucion del contrato del servicio de comedores
escolares del curso 2015-2016, una parte del importe, el relativo al coste de personal adscrito al servicio se
encuentra exento de VA, por lo que el IVA aplicable del 10% sélo se prevé respecto a unos porcentajes
aproximados del 46,45 % del precio del menu fijo, y del 47,55 % del precio del menu esporadico.
Consecuentemente el detalle del precio de menu considerado a efectos de licitacion, segin el tipo que se
trate y su parte sujeta a IVA, se corresponde con el siguiente detalle:

Precio Licit. € | % con IVA (1) Prec.sujeto a IVA €
Men fijo 4,31 46,45 % 2
MenU esporadico 4,55 47,55 % 2,16

(1) Porcentaje estimado en funcién de los datos relativos al servicio durante el curso escolar 2015/2106, que podrén variar en funcién de la
propuesta presentada.

Se trata de una ejecucion plurianual. Como la prestacion abarcara los 10 meses del curso escolar, su
reparto presupuestario estimado es de 4/10 décimas partes al ejercicio presupuestario 2016 y 6/10 partes
al ejercicio presupuestario 2017. En caso de prérroga para el curso 2017-2018, se entendera aplicable la
misma proporcionalidad (4/10 décimas partes al ejercicio presupuestario 2017 y 6/10 partes al ejercicio
presupuestario 2018).

Gasto estimado del contrato, para el curso escolar 2016-2017:

total IVA incluido
Anualidades Imp. sin IVA € Imp. IVA € €

Fijos 2016 18.890,73 876,60 19.767,33 | Partida
Esporadicos 2016 9.509,50 451,44 9.960,94 |0601.232.2210502
Total 2016 28.400,23 1.328,04 20.728,27 N
Fijos 2017 29.868,30 1.386,00 31.254,30 | Partida
Esporadicos 2017 17.481,10 829,87 18.310,97 | correspondiente
Total 2017 47.349,40 2.215,87 49.565,27 |
Total curso
2016/2017 75.749,63 3.543,91 79.293,54

Coste estimado incluida prorroga (cursos 2016/17 y 2017/18):

Importe sin IVA: 15149926 €
Importe de IVA: 7.087,62€
Total IVA incluido. 158.567,08 €

El importe total del contrato es estimado y en ninglin caso se asegura que sea exacto. Se ha
calculado en base a los datos obtenidos del servicio contratado para el curso 2015/2016, que son los que
se sefialan en el cuadro siguiente:
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Comidas
El Vallin M.A.lglesias |.Leonor
Fijas 210 342 -
sep-15 Esporadicas 197 133 -
Total sept. 407 475 -
Fijas 588 737 126
oct-15 Esporadicas 343 269 60
Total oct. 931 1.006 186
Fijas 494 703 133
nov-15 | Esporadicas 287 236 67
Total nov. 781 939 200
Fijas 375 570 105
dic-15 Esporadicas 273 165 60
Total dic. 648 735 165
Fijas 390 585 135
ene-16 | Esporadicas 255 198 61
Total ene. 645 783 196
Fijas 414 684 144
feb-16 | Esporadicas 357 217 77
Total feb. 771 901 221
Fijas 391 629 136
mar-16 | Esporadicas 319 266 72
Total mar. 710 895 208
Fijas 418 741 152
abr-16 Esporadicas 369 263 68
Total abr. 787 1.004 220
Fijas 441 777 189
may-16 | Esporadicas 365 279 92
Total mayo 806 1.056 281
Fijas (*) 245 458 77
: Esporadicas
jun-16 | oy 295 175 38
Total jun. (*) 540 633 N ES)
Total comidas 7.026 8.427 1.792 17.245

* No disponiendo de datos relativos a la facturacién y comidas de junio de 2016, se
toma como referencia el porcentaje de reduccion producido en el mes de junio
respecto al mes de mayo del afio 2014 segun los datos que sirvieron de referencia
el pasado afio para el contrato actualmente en vigor. Segun dichos datos, el
porcentaje de reduccion de comidas fue para El Vallin el 33%, para el M:A.Iglesias
el 41% y para el I.Leonor el 59%

No se garantiza un numero minimo de menus totales para el curso escolar, debido a que la
demanda del servicio dependera de las circunstancias familiares de los/as solicitantes en el proximo curso.

El precio incluye todos los gastos que se derivan del contrato, incluidos gastos de personal,
materias primas, vehiculos, gastos generales, financieros, beneficio industrial, seguros, transporte y
desplazamientos, tasas y toda clase de tributos estatales, autondmicos y locales y cualesquiera otros
que pudieran resultar de aplicacion.
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9. PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION Y CRITERIOS.

El contrato se tramitara por el procedimiento abierto en el que toda empresa interesada podra presentar
una proposicion, y varios criterios de adjudicacion, quedando excluida toda negociacion de los términos

del contrato con las entidades licitadoras, a tenor de lo previsto en el articulo 157 del TRLCSP.

El contrato se adjudicara al licitador que presente la oferta economicamente mas ventajosa de acuerdo

con lo establecido en el apartado g) del articulo 150.3 de la TRLCSP.

Las proposiciones presentadas por los licitadores se valoraran, para la determinacion de la oferta
econdémicamente mas ventajosa, con arreglo a los criterios de valoracion que seguidamente se

especifican y ponderan:

CRITERIOS CUANTIFICABLES AUTOMATICAMENTE (CRITERIOS OBJETIVOS)

PUNTOS

1. OFERTA ECONOMICA

Los precios unitarios ofertados en cada modalidad se multiplicaran por el n° de servicios
anuales estimados para cada una de ellas. Se obtendré asi la valoracién econémica total de
cada oferta por afio, que se toma como elemento comparable para calcular la puntuacion.

Todas las ofertas seran clasificadas por orden de mejor a peor, en funcion de la baja
presentada sobre precio indicado en el pliego. Obtenido el orden de prelacion de todas las
ofertas, se asignara a la mejor oferta el maximo de puntos correspondientes (40), es decir, ala
mayor baja.

A las ofertas siguientes se les asignaran los puntos que proporcionalmente correspondan por
su diferencia con la mejor oferta, de acuerdo con la siguiente formula: P = (pm x o)/imo, por
tratarse de proporcion directa (donde Pes la puntuacion, pm es la puntuacién maxima, mo es
la mayor baja y oes el valor cuantitativo de la oferta que se valora).

(d)
(b) (©) (©)
@) PARTE f)
MENUS FRECN FRETNO PRECIO MECIE TOTAL PRECIO
ESTIMADOS E Y Eas UNITARIO DIEL IEE IVA INCLUIDO
MENU TOTAL SUJETO APLICADO ©) +(0)
SIN IVA @) x (b) AlvA | 10%de@x(d)
Men fijo 11.389
Menu esporéadico 5.856
TOTAL | | e
OFERTA | | =eeeeeeeee-

40
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2. AUMENTO DE MONITORES/AS SOBRE RATIO OBLIGATORIA. (Mejora n° 1)

Se otorgara puntuacion a las ofertas que propongan un aumento de monitores/as sobre laratio | 10
obligatoria establecida en estos pliegos (1 monitor/a cada 13 alumnos/as en Infantil y 1
monitor/a cada 18 alumnos/as en Primaria). El total de puntos (diez) se distribuye en un
maximo de cinco puntos para el aumento ofrecido para la ratio de Infantil y un maximo de cinco
puntos para el aumento ofrecido para la ratio de Primaria.
INFANTIL
- 1 monitor/a cada 12 alumnos/as: 1 punto.
- 1 monitor/a cada 11 alumnos/as: 3 puntos.
- 1 monitor/a cada 10 0 menos alumnos/as: 5 puntos.
PRIMARIA
- 1 monitor/a cada 17 alumnos/as: 1 punto.
- 1 monitor/a cada 16 alumnos/as: 3 puntos.
- 1 monitor/a cada 15 0 menos alumnos/as: 5 puntos.
3. REDUCCION DEL NUMERO MiNIMO DE COMENSALES EN EL CENTRO EEI INFANTA
LEONOR. (Mejora n° 2)
10
La EEI Infanta Leonor imparte exclusivamente el segundo ciclo de Infantil y tiene un volumen
menor de alumnado que los otros dos centros. Se valorara la menor exigencia en cuanto al
numero de menus diarios para la prestacion del servicio respecto a lo establecido en el pliego
(ocho comensales):
MINIMO OFERTADO PUNTOS
7 comensales 5
6 comensales 10
TOTAL PUNTOS CRITERIOS OBJETIVOS 60
CRITERIOS QUE DEPENDEN DE UN JUICIO DE VALOR (CRITERIOS SUBJETIVOS). PUNTOS
Los puntos 1y 2 se presentaran conjuntamente en una MEMORIA que no supere las 20 hojas
a doble cara (excluida portada). Si se sobrepasa el limite se aplicara un coeficiente reductor de
1 punto por pagina que sobrepase el maximo establecido.
1. MEMORIA DESCRIPTIVA DE LA ORGANIZACION Y FUNCIONAMIENTO DEL | 25

SERVICIO, ASi COMO DE LA CALIDAD Y VARIEDAD DE LOS MENUS DEL SERVICIO DE
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"COMEDOR.

Se valorara la propuesta de organizacion del servicio, coordinaciéon con centros escolares vy el
Ayuntamiento, procedimientos de control asistencia de usuarios/as, informacion a las familias,
sistema de distribucion y transporte de las comidas a los centros, actuaciones para el control
de calidad, etc., hasta un maximo de 15 puntos.

Se valorara la calidad y variedad de los menus ofertados partiendo de lo establecido en la
Estrategia NAOS, hasta un maximo de 10 puntos.

2. PROGRAMA DE ACTUACION PARA ATENCION Y EDUCACION EN VALORES AL 10
ALUMNADO USUARIO DEL SERVICIO DE COMEDOR.

Se valorara el desarrollo de programas de educacion en valores y promocién de los Derechos
de la Infancia en todo el espacio y horario del servicio de comedor, con especial atencion a lo
relativo a la educacion para la salud y habitos adecuados de nutricion e higiene;
corresponsabilidad, cooperacion, igualdad de trato y respeto mutuo; respeto al medio
ambiente, reciclaje y aprovechamiento de los recursos, hasta un maximo de 5 puntos.

Se valorara el desarrollo de programas para fomentar la autonomia personal del alumnado y la
atencion al alumnado con necesidades educativas especiales, hasta un maximo de 5 puntos.

3. PLAN DE IGUALDAD DE OPORTUNIDADES 5

Se otorgaran cinco puntos si la empresa tiene implantado un PLAN DE IGUALDAD DE
OPORTUNIDADES conforme a lo establecido en la Ley Organica 3/2007, de 22 de marzo,
para la [gualdad efectiva entre mujeres y hombresy asi lo acredita mediante su presentacion,
o si tiene en vigor el DISTINTIVO “IGUALDAD EN LA EMPRESA” que concede el Ministerio
de Sanidad, Servicios Sociales e Igualdad (conforme a lo establecido en el RD 1615/2009, de
26 de Octubre, por el que se regula la concesion y utilizacion del distintivo ‘Tgualdad en la
Empresa’} y asi lo acredita, mediante la resolucion que se lo concede o inscripcion en el
Registro de empresas con distintivo “Igualdad en la Empresa’ (Orden SPI/1292/2011, de 17 de
mayo, de creacion de dicho Registro, BOE 21-05-11).

TOTAL PUNTOS CRITERIOS SUBJETIVOS 40

10. PRECIO DE ADJUDICACION DEL CONTRATO.

El precio de adjudicacion del contrato sera el que resulte de la oferta efectuada por el licitador
adjudicatario, incluido el importe del Impuesto sobre el Valor Aiiadido que en cualquier caso pueda
corresponder, de conformidad con la Ley reguladora de dicho impuesto, y que se indicara como partida
independiente, incluyendo ademas toda clase de tributos que le sean de aplicacion segun las
disposiciones vigentes y los que pudieran establecerse durante la vigencia del contrato. En los
documentos que se presenten al cobro, el IVA debera ser repercutido como partida independiente, sin
que el importe global del contrato experimente incremento como consecuencia de la consignacion del
tributo repercutido.
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Dado que parte del precio del contrato ha sido determinado en funcidén de precios unitarios, regiran
durante la prestacion del servicio los precios unitarios ofertados por el licitador que resulte
adjudicatario.

La empresa adjudicataria no podra realizar ningun cobro adicional a los/as escolares.

REVISION DE PRECIOS: No se contempla la revision de precios.

11. MODIFICACIONES DEL CONTRATO.

Una vez perfeccionado el contrato, el érgano de contratacion solo podra introducir modificaciones en el
mismo por razones de interés publico, en los supuestos y con los limites establecidos en los articulos
105 y siguientes del TRLCSP.

Estas modificaciones seran en todo caso obligatorias para el contratista y deberan ser acordadas por el
érgano de contratacion, previa tramitacion del procedimiento previsto en el articulo 211 del TRLCSP y
formalizarse en documento administrativo con arreglo a lo sefialado en el articulo 156 del TRLCSP,
previo reajuste de la garantia definitiva en su caso.

Cuando como consecuencia de una modificacion del contrato experimente variacion el precio del
mismo, debera reajustarse la garantia, para que guarde la debida proporcion con el nuevo precio
modificado, en el plazo de quince dias contados desde la fecha en que se notifique al empresario el
acuerdo de modificacion.

Posibles modificaciones. El servicio podra ampliarse, en idénticas condiciones y aplicando los mismos
precios unitarios ofertados, para posibles actividades organizadas por el Ayuntamiento de Castrillon
destinadas a la conciliacion de la vida familiar, laboral y personal en los periodos vacacionales.

La modificacién del contrato acordada conforme a lo previsto en este apartado debera limitarse a introducir
las variaciones estrictamente indispensables para responder a la causa objetiva que la haga necesaria, y
en ningun caso superara el 10% del presupuesto de licitacion del contrato. Para la formalizacion de la
modificacion se atendera en todo caso a lo establecido en el TRLCSP al respecto.

Modificaciones no previstas. Solo podran introducirse modificaciones por razones de interés publico
cuando se justifique suficientemente la concurrencia de alguno o varios de los supuestos del apartado
1° del articulo 107 del TRLCSP, siempre que no se alteren las condiciones esenciales de la licitacion y
adjudicacion y sean estrictamente indispensables para responder a la causa objetiva que la haga
necesaria.

A tal efecto, se entendera que se alteran las condiciones esenciales de la licitacion y adjudicacion en
los supuestos indicados en el apartado 3° del articulo 107 del TRLCSP.

12. CARACTERISTICAS DE LAS EMPRESAS.

Las entidades licitadoras, cuyo objeto social ha de ser la prestacion de servicios directamente relacionados
con el objeto de este contrato, han de hallarse en plena posesion de su capacidad juridica y de obrar y
acreditar la solvencia econdmica, financiera y técnica de acuerdo a lo requerido en los pliegos de
prescripciones técnicas y de clausulas administrativas de la presente licitacion.
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Se adaptaran a lo establecido en el Real Decreto 3484/2000 de 29 de diciembre por el que se establecen
las normas de higiene para la elaboracion, distribucion y comercio de comidas preparadas, en el Real
Decreto 640/2006, de 26 de mayo, por el que se regulan determinadas condiciones de aplicacion de las
disposiciones comunitarias en materia de higiene, de la produccion y comercializacion de los productos
alimenticios, y en el REGLAMENTO (CE) N° 852/2004 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL
CONSEJO de 29 de abril de 2004 relativo a la higiene de los productos alimenticios y la manipulacién
de los mismos por parte del personal de la empresa.

Dispondran de Métodos propios o contratados para el control de la calidad y del cumplimiento de la
normativa higiénico sanitaria y en materia de manipulacion de alimentos.

La empresa adjudicataria pondra a disposicion del Ayuntamiento y los centros educativos, siempre que se
le requiera, copia de los controles y analiticas higiénico-sanitarias que se realicen tanto en sus
instalaciones como en los locales destinados a comedores escolares.

La empresa debera disponer como minimo de un centro de produccion en la Comunidad Auténoma del
Principado de Asturias, debiéndose acreditar su existencia y capacidad maxima de produccion que debera
de cubrir el servicio establecido en los presentes pliegos.

13. SOLVENCIA TECNICA.

La solvencia técnica se acreditara mediante la presentacion del siguiente documento:

De conformidad con el Articulo 78 del TRLCSP, con una relacién de los principales servicios o trabajos
realizados en los ultimos cinco afios en servicios de comedores escolares de colegios de educacion infantil
ylo primaria, que incluya importe, fechas y el destinatario, publico o privado, de los mismos. Los servicios 0
trabajos efectuados se acreditaran mediante certificados expedidos o visados por el 6rgano competente,
cuando el destinatario sea una entidad del sector publico; cuando el destinatario sea un sujeto privado,
mediante un certificado expedido por éste o, a falta de este certificado, mediante una declaracion del
empresario beneficiario de los mismos; en su caso, estos certificados seran comunicados directamente al
organo de contratacion por la autoridad competente.

Se entendera acreditada la solvencia cuando haya prestado al menos un servicio de preparacion de
comidas en los ultimos tres afios por un importe igual o superior al cincuenta por cien del presupuesto de
licitacion (excluido IVA) de la presente contratacion.

Aunque no sea exigible la clasificacion, la acreditacion de la misma en el Grupo M (Servicios
especializados), Subgrupo 6 (Hosteleria y Servicios de comida), Categoria A (anualidad media inferior a
120.000 euros) permitira al empresario acreditar su solvencia para la celebracion del contrato.

14. SEGURO.

La Empresa adjudicataria debera contratar un seguro de responsabilidad civil destinada a cubrir, entre
otros dafios y perjuicios, los riesgos de intoxicacion alimentaria, que cubra a todos los usuarios y usuarias
del comedor escolar. Este seguro ha de cubrir cualquier perjuicio, dafio o accidente ocurrido o causado a
terceras personas en las dependencias en las que se ejecute el servicio que sean originados bien
directamente por el personal o por el incumplimiento de sus deberes, por un importe de al menos
TRESCIENTOS MIL QUINIENTOS EUROS (300.500,00 €), sin que pueda incluir franquicia ni ofras
clausulas similares limitativas de la responsabilidad.
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15.- FORMA DE PAGO.

Los pagos se efectuaran por el Ayuntamiento por meses vencidos. El importe de la factura sera
el resultante de multiplicar el numero de menus fijos/esporadicos servidos en el mes en el que se ha
llevado a cabo la prestacion del servicio por el precio unitario para cada tipo de menl que resulte de la
adjudicacion del contrato.

La factura ha de presentarse los primeros diez dias del mes siguiente, con excepcion de la
factura del mes de diciembre, que ha de ser presentada antes del dia 31 del mismo mes. La empresa
adjudicataria enviara antes del dia 5 de cada mes un albaran o factura proforma para ser revisada por
el o la responsable del contrato previamente a la factura definitiva. Ademas de los requisitos
reglamentariamente establecidos, las facturas mensuales deberan contener de forma detallada la
descripcion del servicio, detallando nimero de servicios prestados en cada colegio en cada fecha,
distribuidos por tipo de usuarios/as (menus fijos, menus esporadicos).

Las facturas expedidas por la entidad adjudicataria han de ser conformadas por el personal
técnico municipal que ostente la direccion del contrato. Las obligaciones econémicas que se deriven
para la Corporacion iran con cargo al crédito presupuestario consignado en la partida presupuestaria
indicada en el apartado octavo de estos pliegos, de conformidad con las limitaciones globales que se
establezcan.

16. EJECUCION DEL CONTRATO.

e El contrato se ejecutara bajo la supervision de la direccion técnica que designe el Ayuntamiento a
tal efecto que, en calidad de Responsable del contrato, ejercera las funciones de direccion,
inspeccion y control, comprobando que su ejecucion se ajusta a lo establecido en el contrato, y
cursara las ordenes e instrucciones del 6rgano de contratacion.

e La empresa adjudicataria debera ejecutar el objeto del contrato con estricta sujecion a las
clausulas del pliego de clausulas administrativas, a las del de prescripciones técnicas y conforme a
las instrucciones que, en interpretacion técnica del contrato, diera al contratista el/la responsable
del contrato.

e No se permite la subcontratacion, atendiendo a la naturaleza del contrato, en el que resultan
determinantes la organizacion material y personal del servicio por el adjudicatario. La cesion del
contrato podra ser permitida conforme a los requisitos establecidos en el articulo 226 del TRLCSP.

e Comunicaran al Ayuntamiento la relacion de trabajadores/as del servicio, en la que conste:
nombre y apellidos, n° de documento nacional de identidad y de afiliacion a la Seguridad Social,
formacién y centro escolar donde desarrolla el servicio.

e La empresa adjudicataria debera acreditar que el personal del servicio ha cumplido con los
requisitos que establece la normativa vigente, en particular en lo relativo a haber pasado
satisfactoriamente los reconocimientos médicos pertinentes y a la posesion del carnet de
manipulador de alimentos, afiadiéndose en este caso el requisito de haber recibido formacion en
primeros auxilios. La empresa podra acreditar estos extremos mediante la presentacion de un
certificado al respecto emitido por ellla responsable del servicio en la empresa o mediante la
presentacion de ofra documentacion (titulos, certificados) del personal que acredite
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fehacientemente tales aspectos. En todo caso, la empresa se compromete a desarrollar la
formacién permanente de los trabajadores y trabajadoras.

e La empresa procurara que el personal asignado a dicho servicio constituya una plantilla estable,
evitando en la medida de lo posible, los cambios de personal. Salvo en situaciones excepcionales
debidamente justificadas ante la entidad contratante, la entidad adjudicataria no hara cambios en
el personal que realiza la prestacion del servicio. Asi mismo la empresa adjudicataria no hara
cambios en la propia prestacion del servicio salvo expresa autorizacion de la entidad contratante.

La empresa adjudicataria esta obligada a cubrir las ausencias de personal, de forma que se
mantenga permanentemente, como minimo, el nimero de trabajadores/as que se haya obligado a
adscribir a la ejecucion del contrato.

e La empresa adjudicataria presentara la facturacion del servicio conforme a lo indicado en el
articulo 15 de este pliego.

e Asi mismo designara una persona delegada con capacidad suficiente para mantener
constantemente informada a la direccion técnica municipal correspondiente de todo lo referente a
la gestion del servicio y atencion al alumnado usuario, organizar el servicio e interpretar y poner en
practica las érdenes recibidas de la direccion técnica municipal, asi como proponer a ésta su
colaboracion en la resolucion de las incidencias que se planteen durante el desarrollo del servicio.

e La persona delegada por la empresa para estas funciones acudira a las reuniones que se les
convoque por parte del Ayuntamiento, a fin de coordinar actuaciones, organizacion y
funcionamiento, incidencias, etc. El Ayuntamiento podra requerir la presencia representacion de la
empresa adjudicataria en las reuniones que se celebren con las familias del alumnado usuario del
servicio, centros educativos, AMPAS, efc., a efectos de control sobre el servicio o por la existencia
de cualquier anomalia o incidencia.

e Laempresa adjudicataria ha de presentar una evaluacion final al término del curso escolar, en la
que se tengan en cuenta indicadores cuantitativos y cualitativos relativos a la ejecucion del
proyecto.

e En todo caso la empresa adjudicataria estara obligada a actuar conforme a lo establecido en la
Ley Organica 3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad efectiva de mujeres y hombres.

17. PLAZO DE GARANTIA.

Se establece un periodo de garantia de dos meses desde ultima fecha de recepcion del Servicio, una vez
finalizada la vigencia del contrato.

En Piedras Blancas, a 5 de julio de 2016.

El Jefe de Servicio de Administracion General,

Fdo. Luis Radamés Hurlé Martinez-Guisasola
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